
I nostri suggerimenti di impiego dei prodotti corrispondono al nostro attuale stadio di conoscenza. Essi non sollevano in alcun 
modo l’acquirente dall’eseguire proprie prove, atte a stabilire l’idoneità dei prodotti forniti in relazione ai risultati che intende 
ottenere. Le modalità d’impiego dei prodotti esulano dal nostro controllo e diventano quindi di completa responsabilità 
dell’acquirente. Da parte nostra garantiamo la qualità dei nostri prodotti rispetto alle condizioni generali di vendita e fornitura.
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BERMASI 10000

MACERANTE SUPER CONCENTRATO

COMPOSIZIONE CHIMICA

Combinazione di enzimi pancreatici

PROPRIETÀ

Il BERMASI 10000 è un macerante enzimatico ad altissima concen-
trazione, per la maggior parte venduto nei paesi esteri per motivi di 
trasportare meno prodotto ma ad altissime concentrazioni; perché 
per l’uso di tale prodotto bisogna fare molta attenzione nella pesa-
tura e nel dosaggio.
Il BERMASI 10000 è prodotto con la stessa qualità degli enzimi pan-
creatici dei principi attivi della tripsina, amilasi e lipasi, di tutta la 
serie BERMASI.

CARATTERISTICHE

Aspetto:
polvere color 
marrone chiaro

pH in soluzione al 10%: 5,5 – 6,5

Unità enzimatiche: L.V. 10000 circa

ESENTE DA SOLFATO DI AMMONIO


